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midvikudagur, 1. juli 2026
Hakkad buff (Naut & Svinakjot) med mildri piparsosu, papriku steiktum kartéflum og sumarblondu. | Minestronestupa og smabraud

Minced steak (Beef & Pork) with mild pepper sauce, peppers, fried potatoes and a summer mix. | Minestrone soup and bread
fimmtudagur, 2. juli 2026
Djupsteikt ysuflok med bleikri tartarsosu, hrisgrjonum, gufus.kartoflum. | Gulréta og engifer supa.
Deep fried haddock fillets with pink tartar sauce, rice, steamed potatoes. | Carrot and ginger soup.
fostudagur, 3. juli 2026
Ofnbakadur lax med rotargreenmeti, smjorgljadum kartoflum, Bernaissosu. |Sveppasupa. | Kanelsntidur.
Oven baked salmon withroot vegetables, butter glazed potatoes, Bernais sauce. | Mushroom soup | Cinnamon bun
laugardagur, 4. juli 2026
Ysa i hvitlauk og basil, Bokud Satkartafla, Bankabygg papriku og laukur. | Sipa Agnes Sorel med Brandy og Sméabraud.
Haddock in garlic and basil, Baked sweet potato, Barley peppers and onions. | Soup Agnes Sorel with Brandy and Small Bread.
sunnudagur, 5. juli 2026
St kalkunarsnitsel med st-kartdflum (Pipar-steinselju), Rusticana blanda, Sveppa piparsosa og purtvini.| Berja-hafra smoothie.
Turkey schnitzel with pan fried potatoes, Rusticana mix, Mushroom pepper sauce and port.| Berry-oat smoothie.
manudagur, 6. juli 2026
St. kj6tbudingur med beikonsosu, st kartdflum i timian, graeenar baunir og raudkali. | Bladlauksstipa.
Meatloaf with bacon sauce, thyme-roasted potatoes, green beans, and red cabbage. | Starter: Leek soup.
pridjudagur, 7. juli 2026
Steiktur porskur i raspi med, sodnar kartoflur og dill, gulrétarsneidar, kold hunangs-sinnepssosa. | Kakdstipa og tvibaka.
Fried breaded cod with boiled potatoes and dill, carrot slices, and a cold honey-mustard sauce. | Cocoa soup with zwieback (crisp toast).
midvikudagur, 8. juli 2026
Grisapottréttur, gulreetur, paprika i strsaetri sosu med hvitum hrisgrjonum, smabraudi og smjori. | Graskerssupa baett med rjoma.
Pork stew, carrots, peppers in sweet and sour sauce with white rice, small bread and butter. | Pumpkin soup added with cream.
fimmtudagur, 9. jali 2026
Sodin ysuflok med sodnum kartéflum, gulrétum, ragbraudi og smjori. | Grjonagrautur, kanilsykur og Lifrapylsa.
Boiled cod with boiled potatoes, carrots, rye bread and butter |Pudding rice with cinnamon and liver sausage.
fostudagur, 10. juli 2026
St Kjuklingabringa Piri piri, kartdflur med smjori og dilli, rotargreenmeti og Hvitvins-sinnepssosu. | Blomkalsstpa | Blaberja skyrdesert.
Chicken breast Piri piri, potatoes butter and dill, root vegetables, White wine-mustard sauce.|Cauliflower soup | Blueberry skyrdesert.
laugardagur, 11. juli 2026
St. porskur i raspi med steiktum lauk, sodnum kartdflum, blomkali og remdladisosu. | Heitur Sveskjugrautur.
Breaded Cod with remoulade sauce, boiled potatoes, cauliflower. | Prune pudding
sunnudagur, 12. juli 2026
Grisabogsteik med branni kryddsosu, sykurbranudum kartéflum, broccoli blondu. | Aspassupa baett med rjoma.
Baked pork shoulder with pepper sauce, sugar glazed potatoes and broccoli mix | Creamy made asparagus soup.
manudagur, 13. juli 2026
St-Kjuklingabollur med hrisgrjonum, mais og sesamoliu, Surset sésa, smambraudi og smjori.| Kartoflustpa.
Fried Chicken Meatballs with Rice, Corn, Sesame Oil, Sweet and Sour Sauce, bread with butter.|Potato Soup.
pridjudagur, 14. jali 2026
Gratinerud Ysa, sodnar kartoflur med granmetisblondu(mexiko) og Hollandissésu. | Heitur Avaxtagrautur.
Gratinated Haddock with Hollandaise sauce, Mexico mix vegetables, potatoes | Fruit pudding.
midvikudagur, 15. juali 2026
Nautakjot i Tandoori, hrisgrjonum, rotargreenmeti og smabraudi og smjori. | Tomatstipa Vegan stpa.
Beef'in tandoori, rice, root vegetables and small breads and butter. | Tomato soup Vegan soup.
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fimmtudagqur, 16. juli 2026

Plokkfiskur med kartofluteningum med karry keim, rigbraudsneid og smjori. | Grjonagrautur og kanilsykur.

Fish stew with diced potatoes & taste of curry, rye bread & butter | Pudding rice with cinnamon
fostudagur, 17. jali 2026

Hamborgahryggur med sykurbrinudum kart6flum, brokkoli-blondu, og raudvins-rjomasosu. | Sjavaréttarsupa. | Sitronufromas.

Smoked rack of pork, broccoli mix vegetables, Red wine sauce, sugar glazed potatoes | Seafood soup | Lemon fromage
laugardagur, 18. juli 2026

borskur gratineradur med eplum og osti, Gratin kart6flur hvitlauks, bakadar gulretur. S6sa med osti (glutein), smabraud | Blomkalssupa

Cod au gratin with apples and cheese, garlic au gratin potatoes, baked carrots. Sauce with cheese (gluten), small bread | Cauliflower
sunnudagur, 19. juli 2026

St. Kjuklingabringa med steiktum kart6flum, maiskorni og sveppasosu.| Supa Agnes Sorel baett med rjoma og brandy.

Baked chicken breast with seared potatoes, maize, mushroom sauce | Soup Agnes Sorel with cream & Brandy
manudagur, 20. juli 2026

Sodnar kjotfarsbollur med sodnum kartdflum og hvitkali og jafningi. | Sirmjolk siipa med avoxtum.

Boiled meat balls with potatoes, boiled cabbage, sauce. | Soured milk with fruits.
pridjudagur, 21. juli 2026

Ofnbakadur Porskur med satri kartoflumus, blomkali og sésu med fennel keim. | Aspasstipa

Oven-baked cod with sweet mashed potatoes, cauliflower and sauce with a hint of fennel. | Asparagus soup
midvikudagur, 22. juli 2026

Grisasnitsel med papriku kryddudum kart6flum, bl graenmeti, kjotsosu og hrasalati. | Nadlusupa (Rice vermicelli) Miso greenmeti.

Pork schnitzel, potatoes with paprika seasoning, vegetables, sauce and coleslaw | Noodle soup (Rice Vermicelli) Miso
fimmtudagur, 23. juli 2026

Netursaltadur porskur med, sodnum kartoflum, gulrétar smeelki, breeddu smjori, rigbraudsneid og smjor. | Braudsupa.

Over night salted cod with butter, potatoes, carrots, rye bread & butter | Bread soup.
fostudagur, 24. juli 2026

St kjuklingabringa taco-oregano. St kartoflur. Maiskorn, gulrétar smeelki. Okkar kokteilsosa. | Sveppasupa. | Sikkuladimus og pera.

Fr.Chicken Breast Taco Oregano. Fr.Potatoes. Corn grains, baby carrots. Our cocktail sauce. | Mushroom soup. | Chocolate mousse and
laugardagur, 25. juli 2026

St. porskur i Corn flex, sodnar kartoflur, gulreetur, kold piparrdtarsdsa. | Drottningagrautur & tvibaka.

Fr. cod in Corn flex, boiled potatoes, carrots, cold horseradish sauce. | Queen porridge & sandwich.
sunnudagur, 26. juli 2026

Stroganoff i rjomasosu med grenmeti, kartoflumus, kryddhrisgrjonum og smabraudi. | Bladlaukssupa.

Stroganoff in creamy sauce with mashed potatoes, pepper seasoned rice and bun | Creamy made leek soup.
manudagur, 27. juli 2026

Kindabjuga med uppstuf, soonum kartdflum, greenum baunum. | Kakdstpa og tvibaka.

Lamb sausage with white sauce, boiled potatoes, green beans. | Cocoa soup with rusk
pridjudagur, 28. juli 2026

Plokkfiskur med kartofluteningum med karry, rigbraudsneid og smjorstykki. | Heitur Sveskjugrautur.

Fish stew with diced potatoes & taste of curry, rye bread & butter | Prune pudding.
midvikudagur, 29. juli 2026

Hakkad buff med kart6flumus, greenum baunum, kryddjurtarsosu, smabraud og smjori. | Greenmetissupa.

Minced meat patty with mashed potato, green beans, creamy herb sauce with bun and butter | Vegteable soup.
fimmtudagur, 30. juli 2026

Djupsteikt ysuflok, steiktar kartofur (salt, pipar & steinselja), hrisgrjonum, hvit Tartarsosa. | Karry-kokos stipa.

Deep fried haddock with sauce Tartar (white), rice, seared potatoes.| Curry-coconut soup.
fostudagur, 31. jali 2026

Sitronu kryddad Lambaleri. St-kartoflur salt-pipar. Gulrotar teningar. Sveppasosa. | Aspas og kjuklinga supa. | Mokka fromas &
Lemon seasoned lamb. Pan fried potatoes. Carrot cubes. Mushroom sauce | Asparagus & chicken soup. | Mokkafromasj and chocolate.
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