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manudagur, 1. desember 2025
Kindabjuga med uppstuf, sodnum kartdflum, greenum baunum. | Kakostpa og tvibaka.

Lamb sausage with white sauce, boiled potatoes, green beans. | Cocoa soup with rusk
pridjudagur, 2. desember 2025
St. porskur i Corn flex, sodnar kartoflur, gulraetur, kold piparrdtarsosa. | Drottningagrautur & tvibaka.
Fr. cod in Corn flex, boiled potatoes, carrots, cold horseradish sauce. | Queen porridge & sandwich.
midvikudagur, 3. desember 2025
Ungverskt lamba gullas i rjomasdsu med graenmeti, seetri kartoflumis, smabraud og smjori . | Greenmetissupa batt med rjoma.
Hungarian lamb goulash with mashed sweet potatoes, vegetables, bun and butter. | Creamy made vegteable soup.
fimmtudagur, 4. desember 2025
Ofnbokud Langa i Griskri Marineringu,, Basmati hrisgrjon, Toémat-karrysosa. | Blomkalssupa batt med rjomaosti.
Oven baked Ling in Greek marinade, Basmati rice, Tomato-curry sauce | Cauliflower soup with cream cheese.
fostudagur, 5. desember 2025
Grisasteik sinnepsgljad, timian st-kartoflum, rjdomalogud sosa baett med purtvini, sumarblondu. | Sveppastpa. | Sikkuladimus.
Pork steak mustard glazed, thyme potatoes, creamy sauce with port wine, summer blend. | Mushroom soup. | Chocolate mousse.
laugardagur, 6. desember 2025
Saltfiskur (Porskur) med sodonum kart6flum, gulrétum, ragbraudi og smjori. | Grjonagrautur, kanilsykur.
Salted Cod with boiled potatoes, carrots, rye bread & butter | Pudding rice with cinnamon
sunnudagur, 7. desember 2025
Roast-Beef (Naut). Parisarkartoflur, Blomkal, Bernais-sosu | Aspassupa.
Roast-Beef (Beef). Parisian potatoes, Cauliflower, Bernais sauce | Asparagus soup.
manudagur, 8. desember 2025
fslensk Kjotsapa med (Lambakjoti, kartoflum og rofum) braudi og smjori
Icelandic meat soup (lamb, swede, potatoes, vegetables), bun & butter
pridjudagur, 9. desember 2025
Djupsteikt ysuflok med bleikri tartarsosu, hrisgrjonum, gufus.kartoflum og sitronubat. | Vanillubudingur med jardarberjagraut.
Deep fried haddock with sauce Tartar (pink), rice, potatoes & lemon | Vanilla pudding with strawberry cream
midvikudagur, 10. desember 2025
Kjuklingasnitsel, smjor-gljadar kartdflur, greenum baunum, rjdmasoésu baett med dijon. | Sellerisipa med Cheddarosti og kdriander.
Chicken schnitzel with green beans, glazed potatoes, Dijon-mushroom sauce. | Cellery soup with cheedar & coriander.
fimmtudagur, 11. desember 2025
Plokkfiskur med kartéfluteningum med karry keim, ragbraudsneid og smjori. | Grjonagrautur og kanilsykur.
Fish stew with diced potatoes & taste of curry, rye bread & butter | Pudding rice with cinnamon
fostudagur, 12. desember 2025
Hamborgahryggur, villisveppasosa, st. kartoflur (salt-pipar), gljadu blomkali, greenum baunum. | laukstpa | Donuts m/ Stkkuladi.
Smoked Pork, mushroom sauce, st. potatoes (salt-pepper) glazed cauliflower, green beans. | Onion soup | Donuts-Chocolate.
laugardagur, 13. desember 2025
Gratinerud Porskur i rjomakarrisésu med Dill smjorgladum kart6flum og hrisgrjonum. | Sellerisupa beett med rjoma.
Gratinated Cod in curry sauce, Dill glazed potatoes, rice. | Creamy made celery soup.
sunnudagur, 14. desember 2025
St kalkunarsnitsel med st-kartoflum (Pipar-steinselju), Rusticana blanda, Sveppa piparsésa og purtvini.| Berja-hafra smoothie.
Turkey schnitzel with pan fried potatoes, Rusticana mix, Mushroom pepper sauce and port.| Berry-oat smoothie.
manudagur, 15. desember 2025
St.kjotfarsbollur med greenum baunum, kartéflumus, brinni sosu. | Gulrétarmauksupa.
Pan fried meatballs with green beans, mashed potatoes, cream sauce. | Carrot soup.
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Cheistulst
pridjudagur, 16. desember 2025

Langa og hvitlaukslegnar kartdflur gratinerad med osti, rjdomasosa med fennel keim. | Karry-kokos supa.

Ling with garlic Pommes Anna, creamy made fennel sauce. | Curry-coconut soup.
midvikudagur, 17. desember 2025

Stroganoff i rjomasosu med graenmeti, kartoflumus, kryddhrisgrjonum og smabraudi. | Bladlaukssupa.

Stroganoff in creamy sauce with mashed potatoes, pepper seasoned rice and bun | Creamy made leek soup.
fimmtudagur, 18. desember 2025

St. Porskbitar i raspi med rjomakarrysosu, hrisgrjonum og kartoflum.| Setkartoflumauksupa.

Breaded Cod with creamy curry sauce, rice and boiled potatoes. | Sweet potato soup.
fostudagur, 19. desember 2025

Ofnbakadur lax med Toskana blondu, smjorgljadum kartéflum, s6su med fennel keim. | Aspassupa batt med rjoma. | Kanelsnudur.

Oven baked salmon with Toscana mix, butter glazed potatoes, Fennel sauce. |Asparagus soup | Cinnamon bun
laugardagur, 20. desember 2025

Ofnbakadur Porskur i humarsosu, sodnar kartoflum, brokkoli og sosa | Eplagrautur.

Oven baked cod in lobster sauce, boiled potatoes, broccoli and sauce | Apple porridge.
sunnudagur, 21. desember 2025

Roast-Beef (Naut) eldhuskalt. Kartoflusalat, Brocoli, Rosapiparsosa | Teer grenmetissupa og smabraud.

Roast-Beef (Beef) kitchen cold. Potato salad, Brocoli, rose pepper sauce | Clear vegetable soup and small bread.
manudagur, 22. desember 2025

St-Kjuklingabollur med hrisgrjonum,mais og sesamoliu, Sursat sosa, smambraudi og smjori.| Kartoflustpa.

Fried Chicken Meatballs with Rice, Corn, Sesame Qil, Sweet and Sour Sauce, bread with butter.|Potato Soup.
pridjudagur, 23. desember 2025

Léttsaltadur porskur med sodnum kartéflum og réfum, ragbraudi, smjori og hamsatélg. | Jélagrautur med rusinum.

Lightly salted cod with swede, boiled potatoes, Hamsatolgur (melted sheep suet), rye bread & butter | Christmas rice pudding with raisins
midvikudagur, 24. desember 2025

Hamborgahryggur med purtvinssosu, sykurbranudum kart6flum brokoliblondu og raudkali. | Sérri trifle med makkaronum og rjoma.

Smoked rack of pork, Port wine sauce, sugar glazed potatoes, broccoli mix and red cabbage | Sherry Trifle
fimmtudagur, 25. desember 2025

Nordlenskt Hangikjot (kalt) med sodnum kartdflum og jafningi, grenum baunum (ora) og raudkal. | Mandarina.

Smoked lamb (served cold) with white sauce, green beans and red cabbage | Mandarin
fostudagur, 26. desember 2025

Steiktar fiskibollur med léttpipradri lauksosu, gulrétum, smjérgljadum kartoflum og girkusalati. | Heitur Avaxtagrautur.

Pan fried fish balls with light peppered onion sauce, butter glazed potatoes and Pickles. | Fruit pudding
laugardagur, 27. desember 2025

Plokkfiskur med kartdfluteningum, ragbraudi og smjori. | Vanillubudingur med jardaberjagraut.

Fish stew with boiled potatoes, rye bread & butter. | Vanilla pudding with strawberry cream
sunnudagur, 28. desember 2025

Hamborgari (naut 140g) med osti og sosu. Kal, tomatar, laukur, sirum girkum, bata franskar og koktelsosa.

Hamburger (beef 140g) with cheese and sauce. Lettuce, tomatoes, onions, pickles, wedge fries and cocktail sauce.
manudagur, 29. desember 2025

St. kjotfarsbollur med sumarblondu, lauksteiktum kartoflum, branni sésu, og sultu. | Gulréta-engifer supa.

Pan fried meatballs with vegetables, potatoes, cream sauce and jam | Ginger-carrot soup
pridjudagur, 30. desember 2025

St. porskur Munier med bacon og bladlauk, sodnar kartoflur og gulraetur, smjor. | Drottningagrautur.

Oven baked Cod Munier with bacon & leek, boiled potatoes, carrots and butter | Rasberry/strawberry soup.
midvikudagur, 31. desember 2025

Steikt Kalktunabrjost med steiktum kartdflum, braudfyllingu, rétargrenmeti og appelsinusosu. | Forréttur Graflax med graflaxsosu og braudi.
Baked turkey breast with orange sauce, vegetables, seasoned potatoes and bread stuffing | Appetizer Gravlax with mustard Dill sauce &
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