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Nearingargildi i einum skammti (u.p.b 600gr + -)
agust
St. borskbitar i raspi med rjomakarrysosu, hrisgrjonum og kartdflum.| Saetkartoflumauksuipa.

Ofnbakadur lax med Toskana blondu, smjorgljadum kartoflum, sésu med fennel keim. |
Aspassupa batt med rjoma. | Karamellumus.

Ofnsteikt Langa i hvitlauks og pipar marineringu, st kartéflum (pipar og salt), rotargraenmeti,
jogurt greenmetissosu. | Tomatsupa (Vegan supa).

Smurbraud - Roast-beef remuladi, steiktur laukur, surar gurkur og egg, kartéflusalat. | Karry-
kokos supa (kold).

Islensk Kjotstpa med (Lambakjoti, kartdflum og rofum) braudi og appelsinubat.
Steiktar fiskibollur med 1éttpipradri lauksosu, gulrotum, smjorgljadum kartdflum. |
Rabbabagrautur.

Grisabuff me0 steiktum lauk og sveppum, granar baunir, sveppasosu, st.kartoflum. |
Tomatstpa.

Gufusodin Ysa med Hollandissosu, smjorgljadar kartoflur med dilli, hrisgrjénum og graenmeti. |
Gulrota og engifer stpa.

St kjuklingabringa taco og oregano med st kartoflum pipar, maiskorni og gulrétar smeelki,
heimalagadri kokteilsosu. | Sveppasupa. | Sukkuladimus med peru.

Langa og hvitlaukslegnar kartéflur gratinerad med osti, rjdmasésa med fennel keim. | Karry-
kokos supa.

Grisasnitsel med rjoma sveppasosu, St.Kartoflum med kryddjurtum, mais og belgjabaunum. |
Rjomaldgud prinsessusupa.

Lamba Karry -kokos gullas med graeenmeti. Hrisgrjon, sodnum kart6flum, smabraudi og smjori.
| Grisk Kartoflusupa.

St. porskur Munier med bacon og bladlauk, soonar kart6flur og gulratur, smjor. |
Drottningagrautur.

Grisasnitsel med St-kartdflum(salt-pipar-kjukl-krydd), greenmetis blondu. | Aspas og kjuklinga
supa.

Ofnbakadur Porskur med humarsosu, soonum kartdflum og brokkoli | Eplagrautur.

Dagar 16- 31 vinsamlega sniio matsedlinum vio

Allar breytingar a askrift er gerd hja pinu bajarfélagi.

Réttir geta breyst er votur eru ekki faanlegar.
Athugasemdir vegna matar pa er haft samband vid Veislulist i sima 555-1810.

Prentveen utgafa af matseoli er & heimasidu einnig orkustudlar og ofna@misvaldar.
beir sem vilja fa matsedil & email i pdf formi sendid & info@veislulist.is | heimapjonusta.

Supur-sosur eru gliten friar hveitilaust. Fravik uppstafur og makkarénugrautur.

info@veislulist.is |
www.veislulist.is | www.skutan.is | Holshrauni 3 | Simi 555-1810
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St. Kalktinabringa, appelsinusésa, sumarblanda, St. kartdflur med midjardarhafskryddi. |
Seetkartdflumauksupa. | Panna Cotta med jardaberjasosu.

Saltfiskur (Porskur) med sodnum kartoflum, gulrétum, ragbraudi og smjori. | Grjonagrautur,
kanilsykur.

Lambaleeri kryddad med Toskana bléndu, steiktar kartoflur, rotargrenmeti
(gulraetur,sellery,rofur,raudlaukur), sésa med villikrydjurtum og hvitkals-maissalat. |

Svennaaina  //// Hentar fuir keta -kartaflur

Hakkad kjot og spagetti Bolognese med smabraud og smjori. | Mexikosk papriku stipa.
Léttsoltud porskstykki med broccoli, saetri kartéflumus og velouté sosu. | Selleristipa med
Cheddarosti og koriander.

Mexikoskur kjuklinga réttur (leeri) med hrisgrjonum Nachos og ostasosu. Baquette braud og
smjori. | Grenmetissupa.

Plokkfiskur med kartdfluteningum, ragbraudi og smjori. | Vanillubudingur med jardaberjagraut.

Ofnbakadur Porskhnakki med hvitlauk og ristudu hvitali, smjorgladar Dill kartdflum, velouté-
sosu meo fennelkeim og ferskt salat | Aspassupa. | Donuts m/ Sukkuladi Minni.

St. Steinbitur Munier 4 hrisgrjéonum og greenum baunum, hvitvins piparsosa og sodnum
kartoflum. | Grisk kartoflustpa.

Steikt lambalaeri med greenum baunum(ORA), sykurbrinudum kart6flum, rabbabarasultu og
raudvissosu.| Aspassupa.

Kjuklingapottréttur med graenmeti (sveppir, paprika, green-baunir, gulretur, maiskorn),
hrisgrjonum, smabraudi og sm;jori. | Karry-kokos stipa.

Netusaltadir Porskbitar med sodnum kartoflum, réfuteningum, 2*10gr smjorstykki og
rugbraudi. | Grjonagrautur og kanelsykur.

Hakkad buff (Nautakjot 40% -Svinakjot 40%) med mildri piparsésu, papriku steiktum
kartdflum og sumarblondu. | Minestronesupa smabraud og smjor.

Djupsteikt ysuflok med bleikri tartarsosu, hrisgrjonum, gufus.kartdflum. | Gulrétarmauksipa.

Steikt lambaleeri med Bernaissosu, steiktar kartdflur, rotargreenmeti. | Sveppasupa. |
Kanelsnudur.

St. porskur i raspi med steiktum lauk, soonum kartéflum, blomkali og remoladisosu. | Heitur
Sveskjugrautur.

Allar breytingar a askrift er gerd hja pinu baejarfélagi.
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